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Программа проведения проверки по питацию

с учдстием родительской обществепности

ахова

лъ
п/п

Позиции

киII

отметка по итогам

l печена фаянсовой, фарфоровой илистоловая обес
ой без сколов истекJIянн ио остол иво пос н

2 ирauот в промаркированные емкости
с крьIшкil lи. объем и вид пищевых отходов после приема
пищи

Пищевые отходы соб

3 ные помещения содержатся в порядке и
чистоте
Кухня и подсоб

4 Фактический
дневному м

рацион соответствует
еню, согласованному

примерному l0-
с Управлением

ор пс онадз по комс
) Ежедневно ведется

оценки готовьп< бrпод
только после снятия
блюда после снятия п

акеражный журнм результатов
: вьцача готовой пищи допускается
пробы, срок реarлизации готового

робы не более 2 ч., осуществляется
KolI оль выхода по онньп< бrпод

бр

6

газированIIые
салаты с

ом

рационе отс}тств}'ют прод}кты, запрещенные в детскомв

кондите е изделия с

нzlпитки,
майонезом,

7 Наличи говодо с Ilе иямра и оспр б IIучрежд ооте адзор
еIIиивед л оаб ато визи п ве к

8 обеспечение
течение всего

доступа к питьевой воде всвободного
ебного дня

9 вои режим в оргttнизации представлен: вода,Питье
асованна,я в емкости

l0 аличие промаркированньtх подносов для чистой ин
использованtlой пос ы

1l итарIIо-техническое содержание обеденного залаСан
пом е ll еи пщ Nп e]!lаи( пищи исостоянр ноиоб) еден
ебм сли остол оR IIи о чиенали a,,Iсды, ]lк пт

12 спользование инвентаря, оборудования на пищеблоке в
вкои

и
соответствии с ма ки
Нмичие ин й(П оннои посавила мытья

14 Наличие ций кП ила мытья столовой по ды)
l5 ользование моющих, чистящих и дезинфицирутощих

средств в соответствии с инструкциями по их
Исп

именеIIию

питании: карамель,
Еепакетированные соки,

lз



lб На.rrичие в обеденном зarле угвержденного руководителем
образовательного r{реждения меню, в котором
указьваются сведения об объемах блюд и названия
кулинарных изделий, стоимость

17 Наличие и ведение журнaша учета уборки помещений
18 Размещен график питания обучающихся и его исполнение
19 уборки обеденного зала
20 На:Iичие мыла, сушилок, дезсредств дrя работников

школы и обуrаощихся
21 Условия соблюдения правил личной гигиены

обrrающимися
22 На.гlичие и состояние санитарной одежды у сотрудников,

осуществJIяющих раздачу готовьгх блюд
2з Ведение кКниги жалоб и предlоженийD
24 Ведение информационного уголка для родителей и

обучающихся о здоровом питании
25 Имеется демонстационное (контрольное) блюдо в

соответствии с 10-ти меню

Выводы о проведенной проверке:

Рекомендации и предложения:

председатель комиссии:

члены комиссии:
подпись расшифровка

подпись расшифровка

подпись расшифровка

подпись расшифровка

подпись расшифровка

по/lпись
расшифровка


