
Акг производственного контроля за качеством продуктов питания и услуги
по оргaш{изации питания обучающихся

22 октября 2021 г.

Компсспя в составез Елтышевой Т.В., ответственного за организаtию питания в
школе, Батраковой С.В., контрактный управляющий, Корепановой В.Н., зам.
дирекгора по АХР, зав. столовой Мичковой И.В. и ответственного за оргztнизацию
питания Братановой О.А. провела проверку производственного контроля за качеством
продуктов питания и услуги по организации питания обуrающихся в здании школы по
адресу: п. Комсомольский, ул. Школьнм,l3

В холе проверки была заполнена прогрalмма проверки:

хъ
п/п

Позиции Кратность
проверки

Результа
т

прверк
и

l Профессиональная квалификация не ниже 3-4 разряла при
поступлении

на работу/1 раз
в год

+

2 Факг прохожденЕя сотрудниками пищеблока
профессиональной переподготовки один раз в три года

l раз в год +

J Наличие личньп< медицинских книжек работников
пищеблока, в KoTopbD( отрФкены сроки прохождения
работниками пищеблока медосмотра

1 раз в год +

4 прохохдение гименической подготовки работниками
пищеблока

+

5 На.тичие сопроводител bHbD( докуIt{ентов на
поступilющие продукты питаЕия: маркировка,
нzlкJlаднЕrя с указанием даты выработки, срока
реаJIизации,
док},менты, удостоверяющие безопасность качества
продусов (лекларачия, сертификат или свидетельство
гос. регистрации)

1 раз в квартал +

6 Соб.шодение сроков реализации скоропортящихся
продуктов по журнаJIу бракеража пищевьIх продуктов и
продовольственного сырья. Наличие отметки о полной
реаJIизации прод}кта до конечного срока реЕrлизации

l раз в KBapTa:I +

,7 Соблюдение условий хранения скоропортяп{ихся
продукгов в соответствии с трбованиями
СОПРОВОДИТеЛЬIlЬD( ДОКУtr{еНТОВ, МаРКИРОВКИ

l раз в KBapTa:l +

8 Ежедяевное ведепие журнала KoHTpoJul температурного
режима холодилъного оборудования.
Наличие в скJIадском помещении термометра и
гигрометра.
СоотвЕтствие показаний термометров з:шисям в
соответствующем журнirле

l раз в квартал +

9 Хранение сьшу{их продуктов и овощей в таре на
стеJшажах на расстоянии не менее 15 см от пола

1 раз в кварта,т +

l раз в год



10 Столовая обеспечена фаянсовой, фарфоровой или
стекJIянной столовой посудой без сколов и трещин

1 раз в квартм +

1l Пищевые отходы собирают в промаркированные
емкости с крышкaми, которые очищаются при их
заполнении не более чем на 2/з

1 раз в KBapTa,r +

12 Кlхня и подсобные помещения содержатся в порядке и
чистоте

l раз в квартал +

13 Факгический рацион соответствует примерному мепю,
согласовttнному с директором школы

l раз в квартал +

Осуrцествляется контроль правильности закJIадки
прод}ктов, что подтверждается зaшисями в
соответствующем журнarле

1 раз в кварта.п +

15 Ежедневно ведется бракеражный журнал результатов
оценки готовьrх б.тпод:

вьцача готовой пищи допускается только после снятия
пробы,
срок реализации готового бrпода после снятия прбы не
более 2 ч.
осущестышется контроль вьD(ода порционньп< блюд

1 раз в квартал +

16 В дополнитеlьном пrтании отс}тствуют продукты,
зlшрещенные в детском питllнии:
карамель, газированные нtlпитки, непакетированные
соки, салаты с майонезом, кондитерские изделия с
кремом

l раз в квартм +

|,7 Наличие договора с учреждениями Роспотребнадзора о
проведении лабораторньг< и визуaшьньD( проверок

1 раз в KBapTa.ll +

18 обеспечение свободного доступа к питьевой воде в
течение всего rrебного дня. Наличие доку {ентов,
подrверждающих качество и безопасность
бугилированной водьr/воды из питьевьD( фонтанчиков

1 раз в квартал +

19 Наличие промаркированньD( подносов для чистой и
использованной посуды

+

20 Обеспечивается хранение с),точных проб в стеклянной
посуде с крышками в специЕlльном холодильнике в
течеяие 48 часов при температуре +2- +6 градусов)

l раз в квара.п +

2| Осуществляется раз в 10 дней подсчет и сравнение
среднесуrочньD( значений поlреблеЕия продуктов в
расчете на 1 человека со среднесугочными нормами
по,гребления (в расчете на одив день на одного
человека)

1 раз в квартал +

22 Сроки проведения дополнительной витаминизации (С-
ВИТtlItlИНИЗаЦИЯ ИЛИ ИНСТаНТНЫе ВИТЕl}lИниЗИРОВalIlНЫе

напитки)

Постоянно при
проведении

витаминизации

+

zэ Наличие акгов по результатЕll\.r проведения
лабораторно-инстррлентilльньD( исследований:
микробиологические исследования проб готовых блюд
- не менее 1 раза в квартал;
калорийность, выr(оды и соответствие химического
состава блюд рецептуре - не мепее l раза в год;
микробиологические исследования смывов на наJIиIше
санитарЕо_показательно й микрофлоры (БГКП) - не

1 раз в квартал +

l4

l раз в квартм



менее2ра:}вгод;
питьевая вода Еа соответствие тебоваIiиJIм по
химическим и микробиологическим свойств:м - не
менее2развгод

24 Имеются инстукции по применению моющих средств,
применяемых в д:lвное время

1 раз в квартал +

оснащение пищеблоков школ технологическим,
холодильным оборудованием, вентиJIяционными
системаý{и

1 раз в квартазl

26 На;rичие внугренней отделки помещений пищеблока
(полы, стены, потолки), допускающей проведение
уборки влажньшr,r способом с применением
дезин фичирутощих средств

1 раз в KBapTa.,r +

27 Наличие маркировки на производственном инвентаре,
оборудовдrии пищеблока

+

28 Использование инвентаря, оборудования на пищблоке
в соответствии с маркировкой

1 раз в квартал +

29 Использование леформированной кухонной и столовой
посуды, с отбитыми краями, трещинаJ\{и, сколаь{и, с
поврежденной эмалью; столовые приборы из
zlJIюминия; разделочные доски из пластмассы и
прессов:lнной фанеры; разделочные доски и мелкий
деревянный инвентарь с тещинами и мехalническими
повреждениями

1 раз в квартал

з0 Собrподение правал мытья кухонной посуды l раз в кмртал +

з1 Соблюдение правил мытья столовой посуды 1 раз в квартал +

5z Использование моющиr(, Iшстяццх и
дезинфицируюIщrх средств в соответствии с
инструкциJIми по их применению

1 раз в квартал +

зз Соответствие фактического рациона питalния

}твержденному примерЕому меЕю
l раз в кварта;t +

34 Наличие в обедеЕном зале }тверждешlого
р}ководителем образовательного rrреждения меrrю, в
котором указывllются сведения об объемах блюд и
названия кулинарных изделий

1 раз в квартал

35 Полнота и своевременность заполнеЕия докр{ентации
по питанию:

l раз в KBapa:l

+

журнал бракеража пищевых продуктов и
продовольствеЕного сырья

+

Гигиенический х(урнап сотрудников +

хýтнitл проведения витaминизации третьих и сладких
блюд

+

журнал rrета температурного режима холодиJБного
оборудования

+

36 На.тtичие во всех холодильЕьD( установках контрольньD(
термометров

l раз в квартал +

25 +

l раз в KBapTa.,T

не

использу

ются

+

журнал бракеража готовой продукции



5l е температурного режима хравенияСоблюдени l раз в квартм +

38 аличие в складских помещениях приборов для
измерения отЕосительной влФкности и температуры
н 1 раз в квартал +

з9 чие договора, акта дезинсекционной обработки
помещений
Нми

40 договора акта дератизационной обработки
помещении
Наличие 1 раз в квартал

4l На,rичие договора на проведение производственного
ко ля

l раз в квартал +

42 Соблюдение условий хранения уборочного инвентаря
(наличие отдельного помещения, либо в специа,тьно
отведенцоМ месте, раздельное хранение уборочного
инвента для мытья етов

1 раз в квартал +

4з Количество перемеЕ, предназначенньц для приема
пищи детей

1 раз в квартазl

44 Продолжительность перемен дJuI приема пищи детей +

45 Питьевой режим в организации представлен: вода,
ваЕнм в емкости

1 раз в квартал +

обеспечение достаточным количеством посуды для 1 раз в KBapTa,r

одноразовой посуды +

стеклянной или фаянсовой посуды +

Выволы по пDовеDки: П}Т{КТЫ ПРОГРаJt{МЫ ПРОИЗВОДСТВеННОГО KoHlpoJUI
выполняются в полном объеме.
особое внимание комиссии бьшо уделено проверке док}ментации и соблюдения правил и
сроков хранения продуктов пищеблока, оргilнизации питьевого режима в школе.
установили на все скоропортяпшеся продукты имеются сертификаты качества. Все
продуктЫ хранятсЯ в специальньD( холодильниках, при пужной температуре! сроки
реализации вьшолняются. Крупы, сахар, мука и остаJIьнм бакалея храниться в
специilльном помещении на стеJlлiDках и подтоварникм согласно требовалий Санпина.
Питьевой режим организовЕlн буrилированной водой.

члены комиссии:

4.ц
-/eza*o-4c .аts.

й,ь

L

a/l/0kа/ь 1

скоропортяцихся продуктов

1 раз в квартал +

+

+

1 раз в квартал

46
оргalЕизации питьевого Dежима:

r*/-
а

f",е*Z- с Ь
/-


