
Акт производственного конlроля за качеством продуктов пит:u{ия и услуги
по организации питания обучающихся

22.10.202l r.

Комиссця в составе: Елтышевой Т.В., ответственного за организацию
питаЕия в школе, Батраковой С.В., контрактный управляющий, Корепановой В.Н.,
зд{. директора по АхР, в прис}"tствии зав. столовой Мичковой И.В. и ответственного
за организацию питания Братановой О.А. провела проверку производственного
контроля за качеством продуктов питаЕия и услуги по организации питания
обучающихся в здtlнии школы по адресу: п. Комсомольский, ул. Культуры, 7

В ходе проверки бьша заполнена прогрЕlI\{ма проверки:

м
пlп

Позиции Кратность
проверки

Результ
ат

проверк
и

1 Профессиона.тrьная квшrификация не ниже 3-4 разряда при
посц/плепии

на рабоry/l раз
в год

+

2 Факт прохождения сотрудникд,tи пищеблока
профессиона;rьной переподготовци один раз в ц)и года

1 раз в год +

J Наличие личньIх медицинских книжек работников
пищеблока, в которьп( оIражены сроки прохождения
работниками пищеблока медосмо тра

1 раз в год +

4 Прохождение гигиенической подготовки работникalь{и
пищеблока

1 раз в год +

5 Наличие сопроводительньD( докр{ентов на
поступающие прод}кты питаЕия: маркировкц ЕакJIаднм
с укапанием даты выработки, срока реализации,
документы, удостоверяющие безопасность качества
прод}ктов (декларация, сертификат или свидетельство
гос. регистрации)

1 раз в квартал +

6 Соблюдение сроков реализации скоропортящихся
прод}ктов по журналу бракеража пищевых прод}ктов и
продовольственного сырья. Наличие отметки о полной
реализации продукта до коЕеIшого срока реа!,Iизации

1 раз в квартал +

,7
Собrподение условий хранения скоропортящихся
прод}ктов в соответствии с требованиями
сопроводительньж документов, маркировки

1 раз в квартал

8 Ежедневное ведение ж}рнала контроля температурного
режима хоJIодильного оборудования.
Наличие в скJIадском помещении термометра и
гигромета.
Соответствие показаний термомеIров записям в
соответствующем журIrале

l раз в KBapTa.lt +

Хранение сыпгшх продуктов и овощей в таре на
стеллажах на янии не менее l5 см от пола

1 раз в KBapTalr +

10 толовм обеспечена фмнсовой, фарфоровой или
стеклянной столовой пос ой без сколов и
с +

+

9

трещин
1 раз в квартал



11 отходы собирают в промаркированные
емкости с крышкlш{и, которые очищаются при их
заполнении не более чем на 2/3

1 раз в квартал +

|2 ные помещения содержатся в порядке и
чистоте
Кухня и подсоб 1 раз в квартал +

еский рацион соответствует примерному меню,
согласованно м школыс кто
Фактич +

14 суцествляется контоль правильности закJIадки
прод}ктов, что подтверждается записями в

о

соответств щем е

l раз в квартал +

15 евно ведется бракеражньй журнал результатов
оценки готовьrх бrпод:
вьцача готовой пищи допускается только после сЕятия
пробы,
срок реаJIизации готового блюда после снятия пробы не
более 2 ч.

Ежедн

вьIхода по ционньrх блюдествJIяется ко

1 раз в квартал +

16 В дополнительном питании отсугствуют продr'кты,
запрещенные в детском питании:
КаРаIr.lеЛЬ, ГаЗИРОВаННЫе НаПИТЮl, НеПаКеТИРОВ{tННЫе
соки, сlцаты с майонезом, кондитерские изделия с

ом

1 раз в квартал +

17 Наличие договора с )пФеждениJ{ми Роспотребнадзора о
оведении лаб ки tIльЕьIх

1 раз в квартал +

18 Обеспечение свободного доступа к питьевой воде в
течение всего учебного дня. Наличие докр{еЕтов,
подтверждающих качество и безопасность

ванной воды/воды из питьевых Етанчиковб

1 раз в квартал +

На,тичие промаркированньD( подносов д,Iя чистой и
использованной п

1 раз в KBapTa,,r +

20

+2- +6течение 48 часов сов

1 раз в KBapTa;r +

21 Осуrцествляется раз в 10 двей подсчет и сравнение
среднес}точньtх значений по,гребления продуктов в
расчете на 1 человека со среднесуточными яормами
потребления (в расчете на один день на одного
человека

1 раз в квартал +

Сроки проведения дополнительной витаминизации (С-
вита}{инизация или инстантIlые витаN{иЕизированЕые
напитки

Постоянно при
проведении

ВИТllJt{ИНИЗаЦИИ

+

2з Наличие актов по результатаN{ проведения лабораторно-
инстр}ъ.lентальньп< исследований :

микробиологические исследования проб готовьтх блюд -
не менее 1 раза в квартал;
калорийность, вьD(оды и соответствие химического
состава блюд рецепт}?е - не менее 1 раза в год;
микробиологические исследования смывов на наличие
c:шитарЕо-показательной микрофлоры (БГКП) - не
менее2развгод;
питьевzц вода на соответствие требованиям по

обиологическим свойствам - нехимическим и

1 раз в квартал +

Пищевые

13 1 раз в квартал

19

Обеспе.тивается хрiшение с),точных проб в стек,пянной
посуде с крышкtl {и в специЕlльном холодиJIьнике в

22



меЕее 2 в год
Имеются инструкции по примепению моющих средств,

еняемьD( в дalнное в
1 раз в KBapTa.lt +

оснащение пищеблоков школ технологическим,
холодильIlым оборудованием, вентиляционными
системаN{и

1 раз в квартал +

На,rичи е внутренней отделки помещений пишеблока
(полы, стены, потолки), допускающей проведение
уборки влажньпr,r способом с применением
дезин ици щих с ств

1 раз в квартыl +

нмичи на пропзводств нном инвентаре,
о довании пищеблока

1 раз в KBapTa,r +

28 использование инвентаря, оборудования на пищеблоке
в соответствии с вкой

l раз в квартал

29 Использование деформированной кlхонной и столовой
посуды, с отбитьпrли кр:шми, трещинами, сколilltи, с
поврехс,ценной эмаJIью; столовые приборы из ыIюминия;
разделоlшые доски из пластмассы и прессованной

фанеры; разделочные доски и мелкий деревянный
инвентарь с трещинil}lи и мехаЕическими
пов и

1 раз в квартал Не
использ

уются

30 Соблюдение правил мытья кухонной посуды 1 раз в квартал +

31 Соблюдение прtвил мытья столовой посуды l раз в KBapTa:l +

з2 использование моющих, чистящих и дезинфицируrощих
средств в соответствии с инстр}хциями по их

именению

1 раз в квартал +

зз Соответствие фактического рациона питания
}твержденному примерному меню

1 раз в квартм +

Наличие в обеденном заJIе утвержденного
руководителем образовательного учреждения меню, в
котором }казываются сведения об объемах б.под и
назвalния Hbrx изделий

1 раз в квартм +

Полнота и своевременность заполнения документации
по питанию:

+

журнал бракеража готовой прод}кции

журнал бракеража пищевьж продуктов и
продовольственного сырья

+

+

}ýтнм проведения витаN{инизации ,цретьих и сладких
блюд

+

журнм у{ета температурного режима холодильного
дования

+

На;lичие во всех холодильньD( ycTaHoBKiIx контрольньж
ом в

1 раз в квартал +

Соблюдение температурЕого режима хранения
СКОРОПОРТЯЩЕХСЯ Про,ryктов

1 раз в квартал +

Наличие в скJIадских помещениях приборов для
изм ения относительной влажности и темп

1 раз в квартал

24

25

26

27 маркировки

+

з4

1 раз в квартал

+

Гигиенический журнful сотрудников

35

36

у

38

п



возд}ха
39 На:lичие договора, акта дезинсекционной обработки

помещений
1 раз в кварта,т +

40 Наличие договора, ulкTa дератизационной обработки
помещений

1 раз в квартал +

41 Ншичие договора на проведение производственного
КОНТРОJIЯ

1 раз в KBapTa.Tl +

Соблюдение условий хранения уборочного инвентаря
(наличие отдельного помещения, либо в специыlьно
отведенном месте, раздельное хранение уборочного
инвентаря для мьггья туметов)

1 раз в кварта.,т +

4з Количество перемен, пре.щlазначенных для приема
пищ,l детей

l раз в квартал +

44 1 раз в кварал +

45 Питьевой режим в организации представлен: вода,

расфасованнlu в емкости
l раз в квартал +

46 Обеспечение достаточным количеством посуды для
организации питъевого режима:

l раз в квартм

одноразовой посуды +

стекJIянной или фаянсовой посуды +

Выводы по результатам проверки: пункты прогрilммы производственного контоJIя
выполняются в полЕом объеме.
Особое внимапие комиссии было уделено проверке док}а.rентации и соблюдения
прчвил и сроков хр{lнения продуктов пищеблокъ оргд{изации питьевого режима в
школе.
Установили: на все скоропортящиеся прод}кты имеются сертификаты качества. Все
продукгы храпятся в специмьнь,D( холодлльниках, при нухной температуре, сроки

реализации выпоJIII {ются. Крупы, сахар, мука и остtlльная бакалея храниться в

специiUIьном помещени!l на стеJшaDках и подтоварниках согласЕо тебований
СаНПиНа. Питьевой режим оргilнизован бугилировшrной водой.

члены комиссии:

ь#.
t"rrцot"tdz И А

?._Ыа- с I/2

.-ZaБ.-
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Продолжительность перемен для приема пици детей

+


