
Акт произвоДственцого коЕтродя за качеством продуктов питания и услуги
по организации питания обуrающихся

20.05.2022 г.

Компссия в составе: Елтышевой Т.В., ответствеЕного за организацию

питания в школо, Батраковой С.В., контрактный управляющий, Корепановой В,Н"

зам. директорч no АХР, зав. столовой Мичковой И,В, и ответственного за

организацию питания Братановой О,А, провела lrроверку производственного

KoHTpoJUI за качествоМ продуктоВ IIитания и услуги по организации питания

обучающихся в здаЕйи школы по адресу: п. Комсомольский, ул, Культуры, 7

в ходе проверки была заполнеЕа программа проверки:

Результа
т

проверк
и

Кратность
проверки

хь
лlп

Позиции

+при
поступлении

на работу/1 раз
в год

Профессиональнм кваlпафикация не Еиже 3-4 разряда1

+2 Факт прохождения сотрудниками пищеблока
и годаодготовки один воЕiIльяои

1 раз в год +Нацичие личных медициЕских книжек работников
пищеблока, в которых отражены сроки прохождения

пищеблока медосмо а

3

1 раз в год +Прохождение гигиенической подготовки работникtl}4и
пищеблока

4

1 раз в квартал +5

гос. с
6 Соблюдение сроков реализации скоропортящихся

продуктов по журналу бракеража пищевьIх продуктов и
продовольственного сырья. Наличие отметки о полной

алии као а до конечного ации

1 раз в квартап +

7 Соблюдение условий хранения скоропортящихся
продуктов в соответствии с требованиями

водительньж д вкиентов,

1 раз в квартал +

8 Ежедневное ведение журнала контроля температурного
режима холодильного оборудования,
Наличие в скJIадском помещении термометра и
гигрометра.
Соответствие показаяий термометров записям в

аJIесоответств

1 раз в квартал +

9 ХРаНеНие сыпlвrих продуюов и овощей в таре на
янии не менее 15 см от поластеллажм на

1 раз в квартал +

10 Столовм обеспечена фаянсовой, фарфоровой или
стекJUIннои стоJIовои ещинио сколобез ив

1 раз в квартал +

1 раз в год

На,цичие сопроводительньгх докр{ентов на
пост)т,lющие прод)тты питalния: маркировка,
ЕакладнзuI с указанием даты выработки, срока

реаJIизации,
док}4\.lенты. удостоверяющие безопаснос гь качества
продщтов (лекларация, сертификат или свидетельство

т ft пки



+1 раз в кварталобираrот в промаркированные

емкости с крышками, которые очищаются при их
Пищевые отходы с

заполнени и не более чем на 2/З

11

+1 раз в квартмКlхня и подсобные помещения содержатся в по

чистоте
рядке и12

+l раз в кварталlз Фактический рацион соответствует примерному мен

согласованно с

ю,

екто ом школы
+1 раз в квартал14 ОсуществляетСя контроль правильности закJIадки

продуктов, что подтверждается записями в

соответств щем нале
1 раз в квартал +

15 Ежедневно ведется бракеражный журнал результатов
оценки готовьrх блюд:
вьцача готовой пищи допускается только после снятия
пробы,
срок реализации готового блюда после снятия пробы не

более 2 ч.
вьIхода по онньп олюдо ествJUIется ко

1 раз в квартал +16 В дополнительном питании отс}тствуют продукты,
запрещенные в детском питании:
караNrель, газировa}нные нitпитки, непакетированные
соки, саJIаты с майонезом, кондитерские изделия с

емом
+l раз в квартал1,7 Напичие договора с учреждениями Роспотребнадзора о

и виз ок,lльных п ооведении лабо
i раз в квартал18

ванной водь/воды из питьевых онтанчиковб

На,rичие промаркированньD( подносов для чистой и
использованнои по

1 раз в квартал

20 Обеспечивается хрfi{ение суточных проб в стеклянной
посуде с крышкt!ý{и в специllльном холодильнике в
течение 48 часов сова е +2- +6

1 раз в KBapTa",r +

2|

Ilапliтки

Постоянно при
проведении

витаминизации

+

22 Наличие актов по результатаr,r проведения
лабораторно-инсlр}ментa}льньrх исследований :

микробиоломческие исследования проб готовых блюд
- не менее 1 раза в квартал;
калорийность, вьIходы и соответствие химического
состава блюд рецептуре - не менее 1 раза в год;
микробиологические исследования смывов на наличие
санитарно-показательной микрофлоры (БГКП) - не
менее2развгод;
питьеваrI вода на соответствие требованиям по
химическим и мицробиологическим свойствам - не
менее 2 аз в год

1 раз в KBapTa",r

2з Имеются инструкции по применению моющих средств,
II именяемьtх в дalнное в емя

1 раз в квартал +

Оснащение пищеблоков школ технологическим, 1 раз в квартм +

+Обеспечение свободного доступа к питьевой воде в
течение всего уlебного дня. Наличие документов,
подтвер)Iц:lющих качество и безопасность

19

Сроки проведения дополнительной витаминизации (С-
витаминизацIrI или инстантные витаN,tинизированные

г-

пны)(



борудованием, веItтиляционными

системами
холодильным о

+1 раз в KBapTa.lI
Наличие внугренней отделки помещени
(полы, стены, потолки), допускающей проведение

уборки влажным способом с применением
дствщих сдезин ици

й пишеблока
25

+1 раз в кварталНаличие маркировки на производственЕом инвентаре,

овании пищеблокаобо д
26

1 раз в кварта-пИспользование иЕвентаря, оборудования на пище
овкоив соответствии с

блоке27

+

Ста кан ы

заменен

ы

1 раз в кварталИспользование деформированной кlхонно
посуды, с отбитьrми краями, треЩинаJ\{и, сколами, с

поврежденной эмалью; столовые приборы из

алюминия; разделочные доски из пластмассы и
прессоваяной фанеры; разделочные доски и мелкий

деревянньй иЕвентарь с трещинами и механическими
пов ениями

й и столовой

+1 раз в квартал29 Соблюдение правил мытья кlхонной посуды

+1 раз в кварталСоблюдение правил мытья столовой посуды

+1 раз в кварталзl Использование моющих, чистящих и

дезинфицир}тощих средств в соответствии с
ипоих именениюин

1 раз в KBapTa",rСоответствие фактического рациона питания
им но менюжденн

+1 раз в кварталНаличие в обеденном зале }твержденного
руководителом образовательного уrреждения меню, в
котором }кzвывЕiются сведения об объемах блюд и

лин ых изделийназt]ания
1 раз в кварталПолнота и своевременность заполнения документации

по питанию
+журна,r бракеража готовой продукции

журнал бракеража пищевьIх продуктов и
ьяп одовольственного с

+

журнал проведения витalNIинизации третьих и 0ладких
блюд

з4
35

журнал учета температурного режима холодильного
обо дования
Наличие во всех холодильньIх установках контрольньIх

в,I,e мом
1 раз в квартал

36 Соблюдение температ}рного режима хранения
ско по ся о в

1 раз в квартап +

з7 Наличие в скJIадских помещениях приборов для
измерения относительной влажности и температуры
возд

1 раз в квартал +

38 Наличие договоръ акта дезинсекционной обработки
помещений

1 раз в квартал Имеется

в школе

+

28

з0

зз

Гигиенический ж}рнал сотрудников +

|"

+

I
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п
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40 Наличие договора на проведенио производственного
контроля

1 раз в кварта"т +

41 Соблюдение условий хранения уборочного инвеЕтаря
(на"rичие отдельного помещения, либо в специально
отведенном месте, раздельное храяение уборочного
инвентаря для мытья туалетов)

1 раз в квартал +

42 Количество перемен, предн€}значенньtх для приема
пищи детей

1 раз в квартм +

Продолжительность перемен для приема пищи детей +

Питьевой режим в организации представлен: вода,

расфасованнм в емкости
1 раз в квартал +

45 Обеспечение достаточным количеством посуды для
организации питьевого режима:

1 раз в квартал

одноразовой посуды +

стек]uп{ной или фаяпсовой посуды +

Выводы по DезчльтатаI\{ проверки пункты прогрtlldмы производственного контроля
выполЕяются в полном объеме. Замечаний не вьuIвлено. Стаканы 0о сколами замененьl в
достаточном объеме.
Особое внимание комиссии было уделено проверке документации и соблюдения правил и
сроков хранения продуктов пищеблока,
Установили: Еа все скоропортящиеся продукты имеются сертификаты качества. Все
прод)тты хранятся в специа!тьньD( холодильниках, при нужной температуре, сроки
реализации вьшолЕяются. Крупы, сахар, мука и ocTaJIbHarI бакалея храниться в
специaльном rrомещении Еа стеллiDках и подтоварниках согласно требований СаНПиНа.
Питьевой режим организован бlтилированной водой.
Решение: заведlтощей столовой Мичковой И.В, внимательно отслеживать состояЕие
посуды в школьной столовой. В срочном порядке сообщать индивидуальному
предпринимателю Братановой О.А. о необходимости заJ\{ены посуды со сколами.

члены комиссии:

й.,

JI/лLь,ёоеL 7-7. Ъ

b.lf,
Nно(о- D, il

4з 1 раз в квартал

44

'dLat -
U

,--х


